BROT BACKEN UND WEIN GENIESSEN

,Iss freudig dein Brot und trink vergniigt deinen Wein“
(alttestamentlicher Weisheitslehrer Kohelet)

Ich mochte dich einladen, mit mir Brot zu backen. Wir werden verschiedene Brotsorten, die
besonders gut zu erlesenen Weinen munden, herstellen, wie zum Beispiel Foccacia und ein
kerniges Knackebrot. AnschlieRend gibt es die Mdglichkeit, gemeinsam mit den frischen
Backwaren dazu passende Weine zu verkostigen. Mein Mann Rainer begleitet unser
,Brotmahl”“ mit auserlesenen Weinsorten aus dem Piemont und der Toskana.

Bring einen Brotsack mit: du kannst ein paar Kostproben mit nach Hause nehmen. Und
natirlich kannst du den Wein auch kauflich erwerben.

Treffpunkt: Freitag, 11. Marz 2022 um 15.30 Uhr bei uns zu Hause in Albeschwende,
Schwarzen 906 b
Voraussichtliches Ende: 20.30 Uhr.

Kosten fir das Seminar inklusive Unterlagen, Kostproben vom Brot zum Mitnehmen,
Weinverkostigung mit Brotbegleitung:
80,00 € pro Person

Anmeldeschluss:
4, Marz 2022

Die Anmeldungen sind verbindlich. Ich bitte um Uberweisung des Kursbeitrages auf das
Konto der Easybank, IBAN AT731420020010749620.

Bei Nichtwahrnehmen des Termins wird keine Kostenriickerstattung gewahrleistet, du
kannst aber gerne eine Ersatzperson schicken.



